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Pré-requis 

La valorisation des produits varois : accueillir le client et 
faire déguster les produits du terroir 

Dans le cadre du programme de valorisation des produits varois mené par le Conseil Economique Varois, un réseau de points de 
vente labellisés "Terres du Var" est en cours de structuration. Les points de vente adhérents à la marque départementale, et en 
premier lieu les caves coopératives concernées, seront autant de vitrines pour les produits locaux. Dans ce cadre, pour mettre en 
avant ces produits de manière efficace, il s’avère indispensable de former les responsables de l’accueil de la clientèle à la valorisa-
tion et à la dégustation des produits du terroir. 

 Objectifs  

   Accueillir et évaluer le client 

 Mettre en avant les produits dans un rayon 

 Déguster et parler des produits varois 

 Contenu 

   Accueil du client et évaluation de ses attentes 

 Valorisation et mise en avant des produits du terroir 
dans le rayon et dans le magasin 

 Appropriation de la Démarche «Terres du Var» 

 Analyse sensorielle et acquisition du vocabulaire spéci-

fique à la dégustation des produits du terroir varois : 
miel, châtaigne, huile l’olive 

 

 Méthodes et pédagogie  

   Apports structurés par des supports visuels 

 Mise en situation 

 Interaction avec les participants 

 Echanges, témoignages 

 Dégustations 

 Durée 
2 jours 
 

 Dates  
Avril 2012 

 Lieu 
Gonfaron + Brignoles 

 Public concerné  
Chefs d’exploitation et autres actifs salariés ou 
non  des entreprises adhérentes de «Terres du 
Var»  
 

 Intervenants  
Alexandra ESTIVAL 
Technicienne Agritourisme/Promotion - CA83 
Remi PECOUT  
Conseiller Oléicole CA83 
Mr PICARD -  ADAPI 
Anne Laure LLOBET  
Syndicat des Producteurs de Châtaignes du Var 
Massimo AMBROSIO  
Cabinet Conseil Marketing et Design DESIGN DIVINO 

 Frais pédagogiques  
Contributeurs VIVEA (Agriculteurs, agricultrices, 
conjoints collaborateurs, aides familiaux, cotisants 
solidaires) : pris en charge  
 
Autre public : 196,00 € 
 

 Frais de repas  
à la charge des participants 
 

 Responsable du stage 
Cécile BRUNO  
04.94.12.32.82 - cecile.bruno@var.chambagri.fr  

 

 

Bulletin d’inscription à la formation  

La valorisation des produits varois : accueillir le 

client et faire déguster les produits du terroir 

Nom :…………………………………………... Prénom : …………………………………………. 

 

Entreprise : ……………………………………………………………………………………………... 

 

Adresse : ……………………………………………………………………………………………….. 

 

Tél. : …………………………………………….. Fax :……………………………………….. 

 

Email 

 

 0 euros si je suis :  

 exploitant agricole, cotisant solidaire, conjoint collaborateur participant aux travaux, aide familial 

 entrepreneurs du paysage relevant de la MSA 

 

 196 euros si je suis :  

 salariés  

 autres publics : ………………………………………….. 

 

M’inscrit à la formation « La valorisation des produits varois : accueillir le client et faire déguster les 

produits du terroir » 

 

 Avril 2012  

 

Je joins mon règlement de ………………………….. À l’ordre de l’Agent Comptable et je le retourne à   

Chambre d’Agriculture du Var 

Service Formation-Installation 

727, avenue Alfred Décugis 

83400 Hyères 

Tél : 04 94 12 32 82 

Fax : 04 94 12 32 80 

Email : formation@var.chambagri.fr 

 

    Signature, 

 

 


