Se former au guide de bonnes pratiques d’Hygiéne en
élevage

CHAMBRE
D AGRICULTLRA

La réglementation impose a tout producteur de fromage fermier de réaliser et formaliser une analyse des risques sanitaires sur son
exploitation. Le Guide de Bonnes Pratiques d'Hygiéne, élaboré par des professionnels de la filiére et validé par les pouvoirs publics est
l'outil privilégié pour réaliser cette analyse. Les producteurs souhaitant utiliser ce guide doivent nécessairement étre formés par un
technicien agréé

Objectifs Durée
2 jours
Connaitre la réglementation pour réaliser et formaliser
une analyse de risques sanitaires sur son exploitation
Dates

novembre 2012 /décembre 2012

Lieu
Vidauban
Contenu

® Utilité du GBPH : historique, la réglementation d'hy- Public concerné

giéne, microbiologie du lait, les 4 principaux germes a Eleveurs
risques
® Appropriation du guide et de son utilisation : repérer ce
Intervenants

que contient le GBHP, comprendre I'architecture d'une
fiche, s'approprier les fiches "production", "produit",
"opération",

Alexandre LARRUHAT
Conseiller élevage CA83

. . Emilien FAYET
® Analyse de ses pratiques et positionnement de son ex- Actilait
ploitation par rapport au GBPH : analyser ses pratiques,
construire ses fiches "productions", "produits",
"opération" Frais pédagogiques

Contributeurs VIVEA (Agriculteurs, agricultrices,
conjoints collaborateurs, aides familiaux, cotisants
solidaires) : pris en charge

Méthodes et pédagogie

® Exposé
® Travail en binébme Autre public : 196,00 €

® Travaux pratiques

Frais de repas
a la charge des participants

@]

Responsable du stage
Cécile BRUNO
04.94.12.32.82 - cecile.bruno@var.chambagri.fr
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Je m'inscris a la formation :

Certiphyto Production : décideurs en exploitation agricole
Certiphyto Production : opérateurs en exploitation agricole
Certiphyto travaux et services : décideurs en travaux et services
Certiphyto travaux et services : opérateurs en travaux et services
Se former au guide de bonnes pratiques d’hygiéne en élevage
Anticiper les contrdles sur la conditionnalité des aides en élevage
CAP TAV spécialité bovins, ovins et caprins

Formation « éleveur infirmier de son troupeau d’ovins

Maitriser la Protection Biologique Intégrée sur fleurs coupées
S’initier au tri des jeunes plants de giroflée et élaborer des
systémes de rotations sur fleurs annuelles et rameaux décoratifs
Mettre en ceuvre une stratégie intégrée de lutte contre le
charangon rouge du palmier

Déguster les vins rosés

Elaborer des vins rosés

Conduire son verger d'oliviers en production raisonnée ou en
agriculture biologique

Tailler ses oliviers

Transformer ses olives

S’initier a la trufficulture

La sylviculture truffiere

Piloter sa fertilisation en viticulture

piloter I’irrigation de son vignoble

Réussir le surgreffage de ses vignes

Réussir son palissage

bulletin d'inscription

S’initier a la biodynamie en viticulture
Gérer simplement son exploitation au bénéfice forfaitaire
Mieux connaitre et optimiser la rentabilité de son exploitation
Concevoir une plaquette « ambassadrice » de son exploitation
Prévenir et maitriser les risques liés a I’hygiéne et a la sécurité
alimentaire sur un point de vente
O Se professionnaliser en vente directe de produits du terroir sur
des événements commerciaux (salons, foires)
O Fabriquer ses viennoiseries et desserts a la ferme
O Energie : les outils de gestion et de maitrise de 1’énergie sur mon
exploitation
O La comptabilité agricole pour gérer son exploitation
O Mes parcelles : utiliser les outils informatiques
O La conduite administrative et économique de mon exploitation
O Tout savoir sur I’agriculture bio
O Donner une Dimension Economique a son Projet Agricole
(DEPA)
O Les documents d'urbanisme en zone agricole
O Faire déguster son vin et partager les spécificités des
vins de Provence
O La valorisation des produits varois : accueillir le client et faire
déguster les produits du terroir
O Commercialiser sur les marchés
O Vers la qualification du Maitre d'Apprentissage

Q Je suis exploitant agricole, conjoint collaborateur participant au travaux, aide familial, cotisant solidaire

Q Je suis salari¢ agricole relevant du FAFSEA
Q Je suis un autre public

Je joins un chéque de

et je le retourne a :
Chambre d'Agriculture du Var
Service Formation—Installation
727, Avenue Alfred Décugis
83400 HYERES

€ al'ordre de I'Agent Comptable de la Chambre d'Agriculture du Var
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