
 

 

Se professionnaliser en vente directe de produits du 
terroir sur des évènements commerciaux (salons, 

foires) 

La  commercialisation en circuits courts consiste pour les exploitants à prendre en charge toute ou partie des étapes de transforma-
tion/valorisation de sa production. Elle consiste également à vendre directement ses produits aux consommateurs. L’approche de 
vente sur des évènements commerciaux implique de connaître la réglementation sur l’étiquetage mais aussi une approche 
« vendeur » que doivent assimiler les agriculteurs.  
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 Objectifs  

  Se professionnaliser en vente directe de produits du ter-
roir sur des évènements commerciaux (salons, foires) 

 Contenu 

  ¶ Réglementation : conditions de commercialisation des 
produits  Miel, Huile d’olive, Confiture et confiture de 
marrons  

¶ Prospection de la clientèle en amont du salon 

¶ Modalités de réalisation d’une mini étude de marché par 
rapport à la destination et le type de salon 

¶ Choix des salons et évènements  les plus appropriés à 
ses produits 

¶ Les différentes étapes d’une vente : analyse du client, 
déroulement de la vente et de ses 3 phases  (accueil/
découverte du client, dégustation, conclusion) 

¶ Les règles de base de l’argumentation 

¶ La construction d’un argumentaire 

¶ Les techniques de conclusion 

¶ La vente du service autour du produit 
 

 Méthodes et pédagogie  

  ¶ Apports théoriques, 

¶ Echanges de pratiques 

¶ Jeux de rôle filmés   

 Durée 
н ƧƻǳǊǎ 
 

 Dates  
ол ƧŀƴǾƛŜǊ нлмн  
лс ŦŞǾǊƛŜǊ нлмн 
 

 Lieu 
Vidauban 

 Public concerné  
Exploitants agricoles participant à des évène-
ments commerciaux (Salons, Foires)  
Salariés d’OPA 

 Intervenants  
Stéphanie CORBALAN  
Responsable du Service Promotion—CA83 
Marie-Dominique QUILICI 
Kallista Consulting 
Direction Départemental de la Concurrence, de la 
Consommation et de la Répression des Fraudes 
 

 Frais pédagogiques  
Contributeurs VIVEA (Agriculteurs, agricultrices, 
conjoints collaborateurs, aides familiaux, cotisants 
solidaires) : pris en charge  
 
Autre public : мфсΣлл ϵ 
 

 Frais de repas  
à la charge des participants 
 

 Responsable du stage 
Cécile BRUNO  
лпΦфпΦмнΦонΦун - ŎŜŎƛƭŜΦōǊǳƴƻϪǾŀǊΦŎƘŀƳōŀƎǊƛΦŦǊ 
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Formations organis®es 
avec le concours  
financier de 

Liste non exhaustive

 ! Consulter notre site 

www.ca83.fr 
 tout au long de lôann®e.

 

bulletin d'inscription  

  Nom : ………………….…………….…………………………....…….……     Prénom : …………….……….…………. 
 

Adresse : ………………………………………………………………………………...……...………….….…………….. 

Tél : ………………….…..……………………………………...…………………Fax : ………………………………….. 

Email : …………………...…………………………………………………………….……………...……………………... 

Je m'inscris ¨ la formation :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¿ Je suis exploitant agricole, conjoint collaborateur participant au travaux, aide familial, cotisant solidaire 

¿ Je suis salari® agricole relevant du FAFSEA 

¿ Je suis un autre public 
 

Je joins un ch¯que de ééééééééé..é ú ¨ l'ordre de l'Agent Comptable de la Chambre d'Agriculture du Var 

et je le retourne ¨ : 

   Chambre d'Agriculture du Var 
   Service Formation—Installation 

   727, Avenue Alfred D®cugis 
   83400 HYERES 

Ä  Certiphyto Production  : d®cideurs en exploitation  agricole 

Ä  Certiphyto  Production : op®rateurs en exploitation agricole  
Ä  Certiphyto travaux et services : d®cideurs en travaux et services 

Ä  Certiphyto travaux et services : op®rateurs en travaux et services 
Ä  Se former au guide de bonnes pratiques dôhygi¯ne en ®levage 

Ä  Anticiper les contr¹les sur la conditionnalit® des aides en ®levage 
Ä  CAP TAV sp®cialit® bovins, ovins et caprins 

Ä  Formation ç ®leveur infirmier de son troupeau dôovins 

Ä  Ma´triser la Protection Biologique Int®gr®e sur fleurs coup®es 
Ä  Sôinitier au tri des jeunes plants de  girofl®e et ®laborer des  

      syst¯mes de rotations sur fleurs annuelles et rameaux  d®coratifs 
Ä  Mettre en îuvre une strat®gie int®gr®e de lutte contre le  

      charan­on rouge du palmier 
Ä  D®guster les vins ros®s 

Ä  Elaborer des vins ros®s 
Ä Conduire son verger d'oliviers en production raisonn®e ou en 

      agriculture biologique 
Ä  Tailler ses oliviers 

Ä  Transformer ses olives 
Ä  Sôinitier ¨ la trufficulture  

Ä  La sylviculture truffi¯re 

Ä  Piloter sa fertilisation en viticulture 
Ä  piloter lôirrigation de son vignoble 

Ä  R®ussir le  surgreffage de ses vignes 
Ä  R®ussir son palissage 

 
 

Ä  Sôinitier ¨ la biodynamie en viticulture 

Ä  G®rer simplement son exploitation au b®n®fice forfaitaire 
Ä  Mieux conna´tre et optimiser la rentabilit® de son exploitation 

Ä  Concevoir une plaquette ç ambassadrice è de son exploitation 
Ä  Pr®venir et ma´triser les risques li®s ¨ lôhygi¯ne et ¨ la s®curit® 

      alimentaire sur un point de vente 
Ä Se professionnaliser en vente directe de produits du terroir sur 

      des ®v¯nements commerciaux (salons, foires) 

Ä Fabriquer ses viennoiseries et desserts ¨ la ferme 
Ä Energie : les outils de gestion et de ma´trise de lô®nergie sur mon  

     exploitation 
Ä La comptabilit® agricole pour g®rer son exploitation 

Ä Mes parcelles : utiliser les outils informatiques 
Ä La conduite administrative et ®conomique de mon exploitation 

Ä Tout savoir sur lôagriculture bio 
Ä Donner une Dimension Economique ¨ son Projet Agricole 

(DEPA) 
Ä Les documents d'urbanisme en zone agricole 

Ä Faire d®guster son vin et partager les sp®cificit®s des 
    vins de Provence 

Ä La valorisation des produits varois : accueillir le client et faire 

     d®guster les produits du terroir 
Ä Commercialiser sur les march®s 

Ä Vers la qualification du Ma´tre d'Apprentissage 
 

 


