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. Objectifs

91 Acquérir les bases en matiére de régles d’hygiéne et de
sécurité alimentaire
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91 i1dentifier les points clés a surveiller
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I Mettre en place des mesures pour garantir la sécurité
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Les objets de maitrise
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Les valeurs cibles (limite critique)
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Les corrections et actions correctives
9 Mise en place de la tracabilité

* 1S4 LINROSRdAzNBE RS JSNA ¢ Je suis exploitant agricole, conjoint collaborateur particip
* [ 84 O2ydNbfSa Sa tQbyl ¢ Je suis salari® agricole relevant du FAFSEA
* [ 84 SyNBIAAGNBYSyi(a ysosa ¢Je suis un autre public
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. Méthodes et pédagogie

9 Exposés
91 Etudes de cas sur place

Fonds social européen

9 Echanges et témoignages




